WAS WIRKLICH ZAHLT:

EIN PARTNER, AUF DEN SIE SICH
SICHER VERLASSEN KONNEN

lcona Foodservice
urderstirtzt Sie wit
vielfaltigen Produl-
und Konzeptlasungen

FOODSERVICE




HILCONA FOODSERVICE
IST IHR PARTNER

Gut, einen Partner an der Seite zu haben, der lhr Business versteht
und Sie so mit massgeschneiderten Konzepten unterstiitzt. Genauso
verstehen wir von Hilcona Foodservice uns: als lhr Partner, der lhre
Prozesse zuverlassig begleitet und optimiert und so lhren Erfolg
steigert. Hier sind die Griinde dafiir:

> (loan Label

Ohne Geschmacksverstarker
Ohne Zusatzstoffe

~ Verlisliche
Qualititsgaraie

Hilcona Foodservice liefert Ihnen Ohne K . el
100 % zuverlassige Qualitit. Zu jeder g NSETVIETUI R -
Zeit, damit Sie 365 Tage im Jahr Ihren 100% Durum-Hartweizen
Gasten 100%ige Qualitit servieren. und Frischei

Einsatz von ausschliesslich
ungeharteten Fetten

Ohne Hefeextrakte

Ohne kiinstliche Aromen

Ohne Palmfett

— Jerhfzierte
Lebewswmittelsicherheit

Alle Hilcona Werke sind nach dem
Lebensmittelsicherheitsstandard
IFS Food zertifiziert. Wir arbeiten mit
zertifizierten Lieferanten und haben

~7 Prozessoptimierung

Wir denken in lhren Kiichenprozessen
und entwickeln Losungen, die diese
Prozesse optimieren. Damit geniessen
Sie Kostensicherheit.

-~ Produlet- und
Konzeptldsungen

Unser vielfaltiges Sortiment bietet
lhnen Pasta, Vegi und Frischkost,

Rezepte und anwendungserprobte
Konzepte inklusive. Alle Produkte werden im strengen
HACCP-Konzept iberwacht. Damit
wird sichergestellt, dass einwand-

freie Qualitat produziert wird.

CH| Hilcona AG, FL-9494 Schaan, Telefon +41 (0)58 895 9502 (Bestellbiiro), Fax +41 (0)58 895 9817
DE | Hilcona AG, Telefon 0800 183 8120, Fax +49 (0)711 899 85 216
AT | Concept Cool Vertriebsgesellschaft m.b.H., A-3100 St. Polten, Telefon +43 (0)2742 28 564, Fax +43 (0)2742 28 564 99

2. B. iber 300 eigene Vertragshauern.
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= (Iber 100,000

Koutrollex pro Jahr

In unterschiedlichsten Verfahren
fiihren wir pro Jahr uber 25.000 Roh-
waren- und iiber 75.000 Endprodukt-
kontrollen durch.

In unseren sensorischen, visuellen,
praparativen und mikrobiologischen
Prifungen werden unsere Produkte
regelmaBig umfangreich und erfolg-
reich getestet. Eine Bestatigung fur
unsere (ualitat.

Fir Ihre Sicherheit. Fiir lhre Gaste.
Fur lhren Erfolg.

Nachbualtigkeit

Hilcona geht mit gutem Beispiel voran:
Wir achten auf die Umwelt und gehen
sorgsam mit den Ressourcen um.

Alle Info zu unserem Nachhaltig-
keitsprogramm und zu unseren
Konzepten
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